
866 Arghillà 2009, Casa Vinicola Criserà, Catona, Kalabrien                             7,20 €
Ein Rotwein aus dem Sü den Ita liens, aus Ka la brien, ge -

nau er aus Ca to na bei Reg gio Cal ab ria. Den Na men Arg -

hil là hat die ser Wein dem Ge biet zu ver dan ken auf dem

er wächst. Die ur al te Zu sam men stel lung von Trau ben

erbringt hier auf die sen kar gen Bö den der zer klüf te ten

Steil küs te be ste Er geb nis se. Kalabrien ist eines der

ältesten Weinbaugebiete Italiens. Vor mehr als tau send

Jahren siedelten die Griechen in diesem Gebiet, sie

brachten Reben und damit die Weinkultur nach

Kalabrien und Kampanien und nannten das Land "Oi no -

tria," übersetzt Land des Weines, heu te bezeichnet man

das ge sam te Wein land Italien als Enotria. Da nach ging

es mit dem Wein in Ka la brien lang sam berg ab. Die Rö -

mer be vor zug ten den Ge trei deanbau und spä ter ver hin -

der ten Ar mut, Miss wirt schaft und Kor rup ti on den

re gio na len Wein bau. Lan ge Zeit ka men haupt säch lich

Ver schnitt wei ne aus die ser Ge gend. Der ein zi ge be kann -

te Wein war der  Cirò aus dem Os ten Kalabriens. Zum

Glück hat sich in den letz ten Jah ren hier vie les ge än dert,

man hat sich auf die al ten, für die ses Ge biet ty pi schen,

Reb sor ten be son nen und kehrt zu den Wur zeln zu rück.   

(sie he auch Ka la brien Pro bier pa ket E50 è)              

Die Fa mi lie Cri se rà in Can to na, schon seit lan gem in der

Land wirt schaft tä tig, hat sich zu neh mend auf den Wein

kon zen triert. Ste ti ge Verbesserung in Qua li tät der al ten

Reb sor ten durch sorg fäl ti ge Se lek ti on der Klo ne, In ves ti tio nen in mo der ne Kel ler tech nik und gute Be ra ter füh ren zu ei -

nem Er geb nis, dass sich sehr gut trin ken lässt. Der Arg hil là ist eine traditionelle Cu vée, Ge ner atio nen haben Er fah run -

gen ge sam melt, wel che Sor ten zu sam men den besten Wein ergeben. Beim Arg hil là sind dies: Ga gli op po, Ali can te und

Ne rel lo Cal ab re se, die zu sam men ei nen schön zu  trin kenden Rot wein er ge ben. Er duf tet vor al lem nach Sau er kir schen, 

be glei tet von roten Jo han nis bee ren und ei ner Spur Eu ka lyp tus. Fruch tig läuft er über die Zun ge, kei ne stö ren den Gerb-

stof fe be ein träch ti gen den Ge nuss. Eine ge wis se Säu re gibt dem Arg hil là Struk tur und Trunk und macht Lust auf den

nächs ten Schluck.                                                                                                                                                            

Der Weiß wein: Ein Char don nay aus der Langhe von Val ter Mus so - le sen Sie mehrè                                      

                                                                                                                                                                                        

Das An ge bot gilt so lan ge der Vor rat reicht, spä tes tens bis zum 31. Oktober 2010                                                        

Zu be stel len bei: Ha rald L. Bre mer, 38104 Braun schweig, Efeu weg 3, Tel 0531 237360, Fax 0531 2373636 

E-Mail: info@bre mer wein.de, In ter net un ter: www.bre mer wein.de                                                                              

Herbst wei ne aus dem Hau se Bre mer

Ent lang der zer klüf te ten Steil küs te zie hen sich die Wein ber -
ge im äu ßers ten Sü den Kal ab riens.                                    

E49 Herbstwei ne 24 Fla schen
je 12 Fla schen Arg hil là Ros so u. Char don nay               

frei Haus - statt  193,20 €                                             

zum Son der preis von 169,00 €

E48 Herbst wei ne 12 Fla schen
je 6 Flaschen Arg hil là Ros so u. Char don nay                 

statt 102,60 € - frei Haus                                       

zum Son der preis von 89,00 €



584 Chardonnay Langhe 2009, Valter Musso, Barbaresco                                   8,90 €

Es gibt sie noch die gu ten Wei ne zum fai ren Preis. Es ist im mer wie der

schön, wenn man  Wei ne von recht un be kann ten klei nen Win zern ent -

deckt, die wirk lich über durch schnitt lich in der Qua li tät aber be zahl bar  

sind. Eine Be stä ti gung un se rer Phi lo sop hie!                                        

Seit drei Ge ner atio nen betreibt die Fa mi lie Mus so Wein bau in der

Lang he. Die Kel le rei be fin det sich im Her zen des Städt chens Bar ba -

res co. In zwi schen sind es 13 Hekt ar, die die Fa mi lie Mus so be wirt -

schaf tet. Der jet zi ge In ha ber Val ter Mus so, ge lern ter Eno lo ge, ist der

Kel ler meis ter. Sei ne El tern hel fen noch tat kräf tig mit,  wenn es um die

Ar beit im Wein berg geht. Hier wird auch schon die nächs te Ge ner ati -

on an ge lernt. Auf dem Foto sieht man Groß va ter Agos ti no mit sei nem

En kel Em ma nu ele beim Grün schnitt.                                                   

Doch nun zum Wein, der uns so be geis tert hat. Zu nächst be ein druckt

sein viel schich ti ges Bou quet, das mit im mer neu en Aro men über -

rascht. Im Vor der grund steht die Frucht, vor al lem Ba na ne, Bir ne und

Ap fel nimmt die Nase wahr, aber auch ein Duft von  Va nil le und Oran -

gen blü ten ent strömt dem Glas. An ge neh me fruch ti ge No ten schmei -

cheln dem Gau men, be mer kens wert sei ne cre mi ge Tex tur. Das Fi na le ist ein ge lun ge nes Zu sam men spiel zwischen

an re gen der Säu re, freund li chen Tan ni nen und ei ner leich ten Süße.                                                                               

693 Valentina Vermentino 2008, Gualdo del Re, Suvereto                                   8,80 €

Die Wei ne von Gu al do del Re trin ken wir, wenn wir im Ur laub in der Tos ka na sind. Vor al lem zum Fisch ist die ser Ver -

men ti no im mer wie der ein Ge nuss. Lei der gibt es zu we nig von die sem köst li chen Trop fen, so dass wir ihn nicht ins re -

gu lä re Pro gramm auf neh men konn ten, dar um ha ben wir auch in die sem Jahr recht zei tig vorbe stellt.  Das Val di Cor nia

um Su ver eto  in der Tos ka na ist be kannt für gro ße Wei ne und be rühm te Wein gü ter, hin ter de nen sich die Wei ne von

Gu al do del Re aber nicht ver ste cken müs sen. Das Bou quet ist kom plex, No ten von Ho nig und Zi tro nen gras, Wie se und

noch viel mehr. Im Mund ist der Wein er fri schend fruch tig da bei aber auch wür zig, sei ne fei ne Säu re schenkt ihm

Struk tur und ei nen gu ten Trunk.                                                                                                                                     

Ein ele gan ter Ver men ti no, der den Na men der Toch ter des Hau ses Va len ti na ver dient hat.                                          

491 Magót Pinot Nero Frizzante 2009, Castello Luzzano, Rovescala               10,90 €

Ma gót - una ma gia di pi not - schon der Name deu tet den Zau ber an: Ein wei ßer Friz zan te aus den ro ten Trau ben des Pi -

not Nero. Das ist zwar nichts Un ge wöhn li ches in der Sekt be rei tung, so ist in den meis ten Cham pa gner-Cu vées im mer

ein An teil Pi not Noir. Die Trau ben wer den hier zu sehr vor sich tig ge presst, da mit sich mög lichst we nig Farb pig men te

aus den Scha len lö sen. Der Ma gót war aber zu erst doch nicht weiß, son dern wies eine leich te rote Fär bung auf, die aber

nach ei ni ger Zeit wie durch Zau be rei wie der ver schwand. Dar um ist der Ma gót auch un ter drei ver schie de nen Eti ket ten

ab ge füllt, ei nem schwar zen nach den Bee ren des Pi not Nero, ei nem vio let ten nach der zwi schen zeit li chen Fär bung des

Mos tes und schließ lich ei nem wei ßen nach der Far be des fer ti gen Wei nes.  Gio va nel la Fu gaz za  er zähl te uns die se Ge -

schich te auf der dies jäh ri gen Vi ni ta ly als sie uns den Ma gót vor stell te. Eine sym pa thi sche Idee zu ei nem fröh li chen

Wein, ei nem rich ti gen Gute-Lau ne-Wein, als Aper itif eine herr li che Er fri schung! Die Bre mer-Wein-Club Kun den tei -

len un se re Be geis te rung.                                                                                                                                                 



828 Primitivo 2006, Mocavero, Arnesano Lecce                                                     7,70 €
Schon seit ei ni ger Zeit wa ren wir mit dem Pri mi ti vo der Te nu ta Pa le se

nicht mehr ganz zu frie den, si cher ein gu ter Wein, aber es gibt bes seren

Pri mi ti vo, und den ha ben wir jetzt ge fun den.                                          

Pri mi ti vo wird haupt säch lich in Apu lien an ge baut und ist seit dem 18.

Jahr hun dert dort sehr ver brei tet. Der Pri mi ti vo reift sehr früh und wird

vor al len an de ren Trau ben ge le sen. Die sem Um stand ver dankt er sei nen

Na men: Pri mo = der Ers te.                                                                       

Mit viel Lie be und Ein satz be wirt schaf tet die Fa mi lie Mo ca ve ro ihr

Wein gut. Die Brü der Fran ces co und Mar co bil den zu sam men mit ih rem

Va ter ein per fek tes Team (sie he Bild). Für sie liegt der Schlüs sel zur Qua -

li tät ei nes gu ten Wei nes im mer im Wein berg,  prä zi se Ar beit und ab so lu te 

Sau ber keit im Kel ler sind für die Fa mi lie Mo ca ve ro selbstverständlich. 

Tief rot mit violetten Re fle xen und ei nem kom ple xen Bou quet stellt sich

der Pri mi ti vo vor. Ein Wein mit Po te nzi al, da bei sam tig  und ele gant mit

wei chen Gerbst of fen und ei nem lan gen Ab gang. Er schmeckt zu ge bra te -

nem Fleisch, Wild, kräf ti gen Pas ta ge rich ten und rei fem Käse.                

LA FAT TO RIA EX TRA: So heißt un ser Be stell ser vi ce für  Fein kost, die frisch am be sten schmeckt und ge kühlt ge la -

gert wer den muss.  Wir ha ben nicht die Ka pa ziä ten im Kühl haus, die se im mer vor rä tig zu hal ten. Na tür lich ent ste hen

Ih nen für die se Ex tra lie fe run gen kei ne wei te ren Fracht kos ten.                                                                                 

Salami und mehr vom Salumificio Mori 
S13 Ca po col lo  ca. 500  g, ge roll ter Na cken ge würzt, Preis pro kg 25,50  € ca. 13,00  €/Stück 

S17 Sa la me More  ca. 500 g, äu ßerst de li ka te Sa la mi mit Brom bee ren, Preis pro kg 28,00  € ca. 14,00  €/Stück 

S18 Sal sic ce  ca. 400 g,  6 tos ka ni sche Brat würs te ein ge schweißt, Preis pro kg 19,90  € ca. 10,00  €/Pa ket 

S19 Sal sic ce di Cing hia le ca. 350 g,  6 Wild schwein würst chen, Preis pro kg 29,50 € ca.  10,00  €/Pa ket

Heukäse vom Caseificio San Martino
Die ser Schafs kä se reift im Heu der Wie sen auf de nen die Scha fe wei den. Wäh rend sei ner zwei mo na ti gen Rei fe zeit

nimmt er die ein zig ar ti gen Aro men ei ner tos ka ni schen Berg wie se an.                                                                          

S54 Pe co ri no Gran Guer rie ro , mit Heu um wi ckel ter Schafs kä se ca. 800 g 23,00  €/Stück 

Bestellen bis zum 20. September - zur Lieferung Anfang Okober 
weiter Termine werden im Laufe des Jahres bekannt gegeben

                                                                                                                                                                                        

T323 Taggiasca Oliven entkernt, Sapori dell'Arca, Albenga, 180 g           6,30 €
Die gibt es doch schon im Fat to ria Programm wer den Sie den ken, das ist doch nichts Neu es 

- das stimmt, aber wir ha ben bes se re ent deckt. Ste ti ges Pro bie ren und Su chen führt manch -

mal dazu, dass wir Pro duk te fin den, die noch bes ser sind. Die se ent kern ten Tag gi as ca Oli -

ven kom men eben falls aus Li gu rien. Hier, ge nau er bei Stel la nel lo, be fasst sich  die Fa mi lie 

De vi za schon seit dem 16. Jahr hun dert mit dem Oli ven baum und sei nen Früch ten. In zwi -

schen sind viele Ern ten ver gan gen, gute wie schlech te. Dabei hat man ge lernt, hat Er fah -

run gen ge sam melt und von Ge ner ati on zu Ge ner ati on wei ter ge ge ben, aber man war

In no vat io nen ge gen über stets of fen.  In zwi schen ver fügt der Be trieb über eine mo der ne

Öl müh le und ein La bo ra to rio in dem Sau cen und Pes to nach al ten Re zep ten, aber  un ter

mo der nen hy gie ni schen Be din gun gen her ge stellt wer den. Auch die Oli ven wer den hier fer men tiert und zwar sehr ge -

konnt, kei ne unan ge neh men No ten stören den schö nen leicht bit te ren Ge schmack die ser Tag gi as ca Oli ven.              

Pro bie ren Sie sel ber und ver glei chen Sie, Ihre Mei nung in ter es siert uns.                                                                      

SPE ZIA LI TÄ TEN AUS DER  FAT TO RIA   



662  Vetluna Riserva Monteregio 2007, Bodo Bremer, Vetulonia                        9,90 €

End lich wie der eine Ri ser va vom Vet lu na und noch dazu eine sehr ge lun ge ne. Recht zei tig zum

Herbst darf der Wein jetzt of fi ziell in den Ver kauf. Zu Ostern ab ge füllt,  hat er in zwi schen mehr

als drei Mo na te auf der Fla sche ge le gen und darf nun nach den Sta tu ten des DOC Mon te re gio di

Mas sa Ma rit ti ma als Ri ser va ver kauft wer den.                                                                            

Der Vet lu na wird größ ten teils aus der Tra di tions trau be San gio ve se ge won nen, ab ge run det durch

10% Bar be ra, denn der ver leiht dem Wein eine schö ne Säu re, die vie len Wei nen die ser Re gi on

fehlt. 2007 war ein sehr gu ter Jahr gang in der Ma rem ma, was die Qua li tät an be traf. Die Trau ben

wa ren ge sund und eig ne ten sich für den Aus bau als Ri ser va, we gen der ge rin gen Men ge ist die ser

Jahr gang, ein Wein mit ho hem Ex trakt und gro ßem Kör per. Trotz des recht ho hen Al ko hol ge hal -

tes be wahrt der Bar be ra An teil dem Vet lu na die ge wis se Ele ganz.                                              

Ver fei nert wur de der Wein im gro ßen  Holz fass von 25 hl.  Er duf tet vor al lem nach Kir schen, da -

hin ter No ten von Veil chen und Man deln. Das Holz bleibt de zent im Hin ter grund, man spürt es

kaum. Im Mund an ge neh me Frucht no ten, run de Tan ni ne schmei cheln dem Gau men, lang und

kon zen triert ist das Finale die ser Riserva.                                                                                    

E43 VETLUNA Campo Etrusco 12 Fl. - frei Haus - statt 94,80 €               nur 86,90 €

Noch vor rä tig: Der jun ge fri sche VET LU NA  CAM PO ETRUS CO 2009!                                                                 

Herr lich fruch tig im Trunk, frisch mit schö nem Schmelz, die we ni gen Tan ni ne sind un auf dring lich, eine an ge neh me

er fri schen de Säu re be glei tet sei nen Ab gang.                                                                                                                   

A44 Merlot 2009, Bodega Bouza, Montevideo, Uruguay                                        9,60 €
End lich ein ge trof fen: Der ein ma lig ty pi sche voll mun dige Mer lot aus der re nom mier ten Kel le rei Bou za.                  

Er zeigt die ty pi schen Ei gen schaf ten ei nes rei fen rei nen Mer lot.                                                                                   

                                                                                                                                                                          

Neues aus dem Hause Bremer
September 2010                                                                                                                                                 

E50  Probierpaket Kalabrien  - 6 Fl. sortiert - frei Haus für 48,00 €

Die Wei ne aus Ka la brien wa ren schon bei den Grie chen und Phö ni ziern sehr be liebt, da -

rauf  ver weist die Viel falt der von den  al ten Grie chen ein ge führ ten Reb sor ten. Der Kri mi -

sa aus Cirò wur de der Le gen de nach den Sie gern der olym pi schen Spie le kre denzt.        

Der La me zia Ros so ist eine tra di tio nel le Cu vée aus den Sor ten Ga gli op po, Gre co Nero und 

Ne rel lo Ca puc cio.  Der Gre co Bi an co ist wirk lich ge lun gen, er über rascht mit üp pi ger Fül -

le und ei ner für ei nen Weiß wein aus dem Sü den an ge neh men Säu re.                                

Das Pro bier pa ket Ka la brien ent hält je zwei Fla schen:                                                 

840 Li ber Pa ter Cirò Clas si co Su pe rio re 2007, Ip po li to 1845, Cirò Marina                      

861 Gre co Bi an co 2009, Azien da Stat ti, La me zia Terme                                                   

865 Lame zia Ros so 2008, Azien da Stat ti, La me zia Ter me                                                

Das An ge bot gilt so lan ge der Vor rat reicht, spä tes tens bis zum 31. Ok to ber 2010                                                         

Zu be stel len bei: Ha rald L. Bre mer, 38104 Braun schweig, Efeu weg 3, Tel 0531 237360,                                            

Fax 0531 2373636  E-Mail: info@bre mer wein.de, In ter net un ter: www.bre mer wein.de                                               


