
Das Angebot gilt, solange der Vorrat reicht, spätestens bis zum 30. April 2024

E30 OSTERWEINE 12 Fl. – frei Haus                     92,00 €
                         je 6 Fl. Vetluna Campo + Jody Fiano  

doppelt genießen und dabei sparen 24 Fl. für         175,00 €
                        je 12 Fl. Vetluna Campo + Jody Fiano

Liebe Weinfreunde, 
die Tage werden wieder länger, man spürt die Wärme der ersten Sonnenstrahlen auf der Haut. Krokusse, Ma-
gnolien und Forsythien erfreuen uns mit ihrer Blüte. Freuen wir uns auf den Frühling und das Osterfest. Wir 
möchten diese schöne Zeit mit passenden Weinen begleiten. Da wäre der neue Jahrgang des Campo Etrusco, 
frühlingshaft frisch, ideal zur Pasta und zum Angrillen. Der Weißwein ist ein Fiano aus Apulien. Zum Naschen 
gibt es wieder die beliebte Colomba di Pasqua, die Ostertaube und verführerische Ostereier von Baratti & Mi-
lano aus Turin. Einen guten Start in den Frühling und ein sonniges Osterfest 

wünschen Familie Bremer und das Bremer-Team

Osterweine
667	 Vetluna Campo Etrusco 2022	 7,90 €
Der Campo Etrusco ist der jüngere und frischere Vetluna. Sein Name erinnert 
an den einstigen Nachbarn Etrusco, der vor vielen Jahren Bodo sein angren-
zendes Feld (Campo auf italienisch) verkaufte. Der Sommer des Jahrgangs 
2022 war weniger heiß und trocken, darum fällt der Vetluna Campo frischer 
aus. Ein Monat im großen Holz hat den Wein verfeinert und abgerundet. 
Der neue Jahrgang duftet vor allem nach Sauerkirschen und Waldbeeren – 
überhaupt erinnert sein Duft an einen Wald im Frühling und so schmeckt er 
auch. Erfrischend mit schöner Säure und begleitet von filigranen Tanninen 
tanzt er auf der Zunge. Er unterscheidet sich deutlich von der Riserva. Ein 
Wein, der Spaß macht – unkompliziert, frisch und fruchtig. 

851   Jody Fiano 2023	                                     8,50 €
Fiano ist eine uralte Rebsorte, die hauptsächlich im Süden Italiens, in Kam-
panien angebaut wird und schon bei den Römern bekannt war. Der Graf Spa-
gnoletti Zeuli, war überzeugt, dass die Rebsorte Fiano auch in Apulien gute 
Weißweine hervorbringt. Schon in den 90-ern pflanzte er den Fiano an und 
das Resultat bestätigt seinen Entschluss jedes Jahr aufs Neue. Auch der Fiano 
2023 hat ein komplexes, aromatisches Bouquet, er duftet nach Birnen, Blüten, 
Mandeln und Gewürzen. Ein eleganter fruchtiger Weißwein mit einer schön 
eingebundenen Säure und langem Abgang. 
Eine kleine Geschichte zum Etikett: Die Gräfin Spagnoletti Zeuli hatte einen 
Lieblingshund namens Jody, mit dem sie täglich ausgedehnte Spaziergänge 
durch die Weinberge der Azienda unternahm. Der Weg führte die beiden auch 
an den Neupflanzungen des Fiano vorbei. Als nun der erste Fiano in Flaschen 
gefüllt wurde, war der Hund Jody gerade verstorben. Was lag näher, als den 
Wein nach dem Hund zu benennen, mit dem man den Weinberg hatte wachsen 
sehen. Selbstverständlich mit seinem Bildnis auf dem Etikett – eine schöne 
Erinnerung!



Empfehlen Sie uns weiter – wir schicken Ihnen ein Überraschungs-Dankeschön!

Zum Frühjahr ein RoséZum Frühjahr ein Rosé ......
Der Rosé Marche von Terra Fageto hat die Herzen unserer Kunden erobert. Kein Wunder – erfüllt er doch alle 
Kriterien, die von einem gelungenen Rosato erwartet werden. Der Familie de Ruscio ist wieder ein ausgezeichneter 
Rosé gelungen. Gekeltert aus Sangiovese-Trauben, verfügt er über einen speziellen Charme. Zart-Rosa schimmert 
er im Glas. Sein Duft nach verschiedenen Früchten, vor allem Erdbeeren, Kirschen und mediterrane Kräuter ma-
chen Lust auf den ersten Schluck. Der überrascht mit einem Spiel aus Säure, Körper und Frucht. Ein kaum wahr-
zunehmende Süße schmeichelt den Wein und macht ihn rund und schmelzig. 
Die Familie de Ruscio hat ihre Weinberge in den Marken in unmittelbarer Nähe zur Adria. Hier weht immer eine 
leichte Brise vom Meer und macht die Reben weniger anfällig für Krankheiten. Auch aus Überzeugung verzichtet 
die Familie auf systemische Pflanzenschutzmittel und hat ihre Weinberge zertifizieren lassen. Der gesamte land-
wirtschaftliche Betrieb Terra Fageto arbeitet streng nach den Bio-Richtlinien. Es gibt aber nur eine Bio-Linie, bei 
den anderen Weinen verzichtet er aus Kostengründen auf die Zertifizierung. Seiner Meinung nach macht es den 
Wein nicht besser. Wichtig ist ihm die ökologische Arbeit im Weinberg, denn nur so kann man die Böden für die 
kommenden Generationen bewahren. 

797 Marche Rosé 2023, Terra Fageto	  					       8,80 €

... und ein Vernatsch aus Südtirol... und ein Vernatsch aus Südtirol
Josef Weger ist ein Weingut mit Tradition. Inzwischen leitet der 
Ururenkel  Johann den Betrieb. Wichtig ist ihm die Authentizität 
seiner Weine, man soll die Rebsorte schmecken und erkennen. Das 
ist ihm mit diesem Vernatsch sehr gut gelungen. Er überzeugt mit 
seiner schnörkellosen und ehrlichen Art.  
Kirsche, Erdbeere, Mandel und ein Hauch Veilchen im Duft machen 
Lust auf den ersten Schluck, angenehm, fast filigran gleitet er dann 
über die Zunge. Ein leichter, gerbstoffarmer Wein, zart und frisch 
wie der nahende Frühling!

140 Kol Vernatsch 2023                                9,90 €

Österliches Chianti-PaketÖsterliches Chianti-Paket
Zum Osterfest haben wir uns gedacht, passen ausgesuchte Chianti Classico. Sie schmecken zum Osterlamm genauso gut wie 
zu Wild oder Geflügel, Pasta oder Pizza. Je nachdem, was zu Ostern auf Ihrem Speiseplan steht, ein Chianti passt fast immer. 

611 Chianti Rufina Vigna Tilda, Masi 2021	                                 9,50 €
Ein Chianti aus dem nördlich von Florenz liegenden Rufina. Das typisch fruchtig kirschige 
Bouquet dieses Chianti wird ergänzt von roten Beeren und hintergründigen Veilchenaromen. 
Auf der Zunge dominiert die Frucht. Ein heiterer Wein, passend für viele Gelegenheiten.

613 Chianti Montespertoli, Parri 2021	                                      9,90 €
Montespertoli ist ein kleiner Ort südwestlich von Florenz und zählt zu den sieben Zonen rund 
um das Chianti Classico. Rote Früchte und Waldboden bestimmen das Bouquet dieses eher 
kühl-erdigen Chiantis. Im Mund entfaltet er eine schöne Frucht, seine kräftigen Tannine ma-
chen ihn zu einem perfekten Essensbegleiter. 

629 Chianti Classico, I Sodi 2020	                                            12,90 €
Der Chianti von I Sodi fasziniert durch seine Leichtigkeit bei gleichzeitiger Tiefe. Schöne 
Frucht, Schattenmorellen und Waldbeeren werden zart unterlegt von dem, für einen Sangi-
ovese aus dem Chianti so typischen Veilchenduft. Im Mund dominieren ebenfalls fruchtige 
Noten. Tannine und Säure sind perfekt ausbalanciert.

E31 Österliche Chianti-Probe 3 x 4 Flaschen – frei Haus 120,00 €



bestellen unter www.bremerwein.de

Feine Sangiovese-WeineFeine Sangiovese-Weine 
603 Brunello 2018/19, Mastrojanni               49,90 € 
In der sanften Hügellandschaft südöstlich von Montalcino kaufte der römi-
sche Rechtsanwalt Gabriele Mastrojanni 1975 die beiden Höfe San Pio und 
Loreto. Der Liebhaber bordelaiser Weine wollte hier selber Wein machen, 
und zwar einen Brunello im traditonellen Stil. Inzwischen hat das Weingut 
mehrfach den Besitzer gewechselt, aber der Wein hat seine Klasse und Ele-
ganz behalten. Ein idealer Begleiter zu österlichem Lammkarée. Im Bouquet 
Kirschen und Waldbeeren, dazu eine Spur Süßholz, weißer Pfeffer und Scho-
kolade, fein geschliffene Tannine begleiten seinen Abgang.

633 Dedicato a Benedetta 2018/19, Fietri      28,50 € 
Der Dedicato a Benedetta ist der Herzenswein der Familie Capua und ein 
Hochzeitsgeschenk an die Tochter Benedetta. Die Sangiovese-Trauben für 
diesen Wein stammen von einem einzigen Weinberg, dem man eine besonde-
re Pflege angedeihen lässt. Der Benedetta gewidmete Wein reift 18 Monate 
in großen Eichenholzfässern und anschließend noch weitere Monate auf der 
Flasche. Das Ergebnis ist ein Wein mit Charakter: Sauerkirschen, Brombee-
ren, eine Spur Veilchenduft im Bouquet. Im Mund sehr komplex, dicht ge-
webt, würzig, mit schönem Spiel zwischen Säure und Tanninen.

685 Vino Nobile 2020, Boscarelli                   20,90 €
Der Name Vino Nobile verpflichtet zu ganz besonderer Qualität. Als Wein 
der Edelleute von Montepulciano, einer reizvollen mittelalterlichen Bergstadt 
im Süden der Toskana, wurde er berühmt. Bereits in den 1960-er Jahren 
kaufte die Familie Ferrari das kleine Weingut Boscarelli auf den Hügeln von 
Cervognano, einer der besten Zonen des Nobile di Montepulciano. Seitdem 
pflegt sie mit sehr viel Begeisterung und Sachkenntnis die Tradition des Vino 
Nobile. Für sein umfassendes Bouquet ist neben der Kirsche, der Veilchen-
duft charakteristisch. Im Geschmack zeigt er edle Rasse und große Eleganz. 

E18 Feine Sangiovese-Weine je 1 Fl. der oben beschriebenen Weine 96,00 € (ggf. + Fracht)

T901 Olio Extra Vergine di Oliva        17,50 €
     Bodo Bremer, Vetulonia, 2023 – 0,5 l

Dieses Olivenöl kommt von den Hügeln in der Nähe der 
berühmten Etruskerstadt Vetulonia. Hier wächst nicht nur 
unser Wein, der VETLUNA; hier stehen auch 300 Oliven-
bäume. Das klingt viel, ist es aber genauer betrachtet nicht, 
denn man muss sich doch immer wieder klar machen, dass  
7 Kilo Oliven nur einen Liter Öl ergeben und jeder Baum 
zwischen 5-10 kg trägt, in schlechten Jahren auch noch we-
niger. So hat es 2022 nur für die Familie gereicht. Im letzten 
Jahr war es mehr als erwartet und so können wir auch unse-
ren Kunden etwas anbieten. 
Ein typisch toskanisches Olivenöl mit leichter Schärfe und 
fruchtigen Noten.

und damit stoßen wir und damit stoßen wir 
zu Ostern an!zu Ostern an!

B22 Prosecco Rosé, Armani 	      9,90 €
Es ist uns gelungen, noch eine Partie des Prosecco 
Rosato von Armani zu einem besonders günstigen 

Preis zu bekommen (eigentlich müsste er 14,90 € 
kosten). Seit 2021 gibt es ihn, den Prosecco Rosé. Er 
wird wie der weiße Prosecco zu 90 % aus der Rebsor-
te Glera gekeltert. Für die Farbe sorgt der rote Pinot 
Nero (in Deutschland als Spätburgunder bekannt).

 Ein frischer, fruchtbetonter Schaumwein von zar-
trosa Farbe. Der für einen Prosecco typische Duft 
nach Äpfeln, weißen Blüten und Zitrusfrüchten 
wird von zarten Himbeernoten aus dem Pinot 
Nero ergänzt. Ein Spumante, der Spaß macht, 
saftig, mit angenehm leichter Restsüße läuft er 
über die Zunge, seine feine Perlage gibt ihm 
Struktur und Fülle. Cin Cin und wohl bekomm's 
– auf sonnige und glückliche Ostertage!



bestellen ● www.bremerwein.de ● E-Mail: info@bremerwein.de ● Telefon  0531  237360

        T756 Ostertaube 750 g, Le Logge                   16,90 €
  Viele Legenden ranken sich um dieses Gebäck, aber aller Wahrscheinlich-

keit nach wurde die Colomba di Pasqua von einem geschäftstüchtigen 
Mailänder Bäcker erfunden. Dieser war bereits für den traditionellen 
Weihnachtskuchen Panettone bekannt. Er verwertete das erfolgrei-
che Hefegebäck noch einmal zur Osterzeit in Form einer Taube als 
Symbol des Friedens. Wie der Panettone ist die Ostertaube ein lo-
ckeres süßes Hefegebäck; allerdings mit kandierten Orangenstück-

chen und einer knackigen Glasur aus Zucker und Mandeln. Unsere 
Colomba wird von der Pasticceria Le Logge in Massa Marittima nach 

alter Tradition und natürlich mit den besten Zutaten gebacken. Genießen 
Sie die Ostertaube als Dessert mit einem Glas Moscato d'Asti (Nr. 570) oder 

zum Kaffee am Nachmittag. In Italien wird sie auch oft zum Frühstück aufgetischt.  
Die Colomba di Pasqua eignet sich auch sehr gut als Ostergeschenk.

T775 Ostereier Cogno 200 g 11,90 €
Mit der Pasticcieria Cogno arbeiten wir schon 
seit vielen Jahren zusammen. Bekannt ist sie 
vor allem für ihre Lamorresi al Barolo. Aber Va-
leria Cogno kann noch mehr: feine Ostereier!
Zart schmelzende Nugateier – ansprechend ver-
packt. Das ideale Geschenk oder Mitbringsel 
zum Osterbrunch.

NEU

OSTERFATTORIAOSTERFATTORIA  

T778 Ostereier-Mischung  200 g	        10,90 €
Turin ist die Hauptstadt der Schokolade und aus dem Piemont 
kommen die besten Haselnüsse. Beides sind die Grundzutaten 
für den Turiner Nugat. Zu Ostern gibt es ihn als Osterei mit 
einer leicht geröstet und wunderbar knackigen Haselnuss zwi-
schen der zart schmelzenden Nugatschokolade. Dazu Ostereier 
aus dunkler Schokolade, gefüllt mit Mandel- oder Kakaocreme. 

Ostereier von Baratti & Milano  

T776 Ostereier Cremini 200 g              9,90 €
Auch in diesem Jahr gibt es die köstliche Schichtpraline aus 
Nugat als Osterei. Eine gelungene Mischung aus Nugat mit 
Pistazie, dunkler Schokolade und Haselnuss, sauber geschich-
tet, zu Ostern nicht quadratisch, sondern rund – als Osterei! 

G25 Schatzkiste Ostern     39,90 € 
Was steckt da wohl drin? Alle Ostereier aus 
unserem Angebot: T778 Ostereier-Mischung 
* T776 Ostereier Cremini * T775 Ostereier 
Cogno und ein Nuss-Nugat Maxi Osterei 
100 g von Baratti & Milano. 

Schön verpackt, ein süßes Geschenk zu 
Ostern für alle, die Nugat lieben. 

T438 Pesto Nero 130 g                      5,40 €
Diese Pesto-Variation von Gran Cucina hat 
uns begeistert. Oliven und Basilikum sind die 
Basis für das Pesto Nero. Fein abgeschmeckt 
und wie immer bei Gran Cucina ohne Farb- 
und Konservierungsstoffe. Es schmeckt zur 
Pasta genauso gut wie auf geröstetem Brot.  
Unbedingt probieren!

S861 Trüffelsalami, Mori mind.450 g        18,00 €
Was wir von Mori zu Weihnachten geschenkt bekommen ha-
ben, das möchten wir Ihnen jetzt zum Osterfest anbieten. 
Eine Trüffelsalami fein gewürzt vom Meister Mori und aro-
matisiert mit feinen Trüffelstückchen. Genießen Sie den fei-
nen Trüffelgeschmack, schon der Duft der in feine Scheiben 
geschnittenen Salami ist verführerisch!  (ab 7. März) 

Cremino Ostereier Maxi                       8,90 €
Die Cremini Ostereier bieten wir jetzt auch als großes 
Osterei zu 100 g (innen hohl) in zwei Geschmacksrich-
tungen an. Eine gute Erfindung, man kommt schneller an den 
köstlichen Nugat und muss vorher nicht soviel auspacken wie 
bei den kleinen Eiern.

S759A Nuss-Nugat + S759B Pistazie

NEU
NEU


