L’ecéeiﬂeien aus der berihmien ﬁz’emanfeyer Haselnuss:

Tonda Gentile

La tonda gentile delle Langhe, die freundliche Runde aus den
Langhe, zdhlt zu den besten Haselniissen der Welt und ist die
Grundzutat fiir viele der hier angebotenen Leckereien. Nur ger-
oOstet, zu einem Glas Wein, sind die Niisse eine gesunde Knab-
berei, denn sie enthalten dhnlich wie Oliven einen hohen Anteil
an ungesattigten Fettsduren und Vitamin E. Tipp: Verwenden
Sie die Niisse auch fiir die eigene Weihnachtsbackerei. Sparen
Sie nicht an den Zutaten, wenn Sie sich die Mithe machen und
selber backen.

Neu in unserer Weihnachts-Fattoria: feine Haselnuss-Kiisschen
aus der Pasticceria Giovanni Cogno in La Morra. Gebacken mit
piemonteser Haselniissen IGP und gefiillt mit feiner Schokola-
de. Valeria Cogno kreiert diese kleinen Delikatessen mit der-
selben Hingabe wie einst ihr Vater Giovanni - eine kostliche
Leckerei aus dem Piemont, perfekt fiir die Adventszeit.

In der Kkleinen Pasticceria von
Giovanni Cogno in La Morra

ge Triffel-Praline hergestellt. Die
Zutaten sind beste Schokolade, die
berithmten Haselniisse aus dem
Piemont, frische Milch, Zucker,
Eigelb von frischen Eiern und Ba-
rolo Cru Brunate. Der Bestseller
in der Weihnachts-Fattoria!

Der beriihmte Turiner Nougat
ist aus der Not geboren. Durch
die von Napoleon verhédngte Ein-
fuhrsperre war es fiir die Choco-
latiers schwierig, sich ausreichen-
de Mengen Kakao zu beschaffen.
Einige Hersteller kamen auf die
Idee die Basis aus Kakao und Zu-
cker mit gerdsteten gemahlenen
Haselniissen zu verldngern, denn von denen gab es im Piemont
genug. Damit war die Gianduia geboren.

Viele gute Leckereien kommen
aus dem Piemont, vor allem aber
solche aus der berithmten Hasel-
nuss: Tonda Gentile. Die weiflen
und die schwarzen Triffel sind
eine Stinde wert, wir konnten
uns nicht entscheiden, welche
besser sind - die weifSen oder die
schwarzen, also haben wir beide
bestellt — ansprechend verpackt
in einer kleinen Tiite

Gianduia heif$t die berithmte Tu-
riner Nougatschokolade mit den
berithmten pie-monteser Hasel-
niissen Tonda Gentile. In reiner
Form bieten wir sie als Gian-
duiotti an. Bei den Cremini wird
sie noch verfeinert, zwischen
den zwei Schichten Nougat,
gibt es eine weitere Schicht, aus
Nuss-, Mandel- oder Pistazien-
creme. Eine besser als die andere
- fiir zart schmelzende Genuss-
Momente!

Diese Nougattafel, ebenfalls mit piemonteser Haselniissen ist
aus dem Hause Baratti & Milano: leicht geroste und wunderbar
knackig zwischen der zart schmelzenden Nougatschokolade.

Weitere Prisentvorschlige unter www.bremerwein.de

Der Weihmachtskuchen

Von vielen sehnsiichtig erwartet! Denn dieser kostliche Ku-
chen macht die kalte Jahreszeit ertrdglicher. Nach Feierabend
mit einer Tasse Tee oder Kaffee und einem fluffigen Stiick Pa-
nettone entspannen — oder warum nicht den dunklen Morgen
mit einem wolkenweichen kostlichen Panettone erhellen! Mit
so einer guten Grundlage geht man gelassen durch den Tag, was
er auch bringen mag. Fiir die Italiener gehort der Panettone ge-
nauso zum Weihnachtsfest wie fir uns Weihnachtsstollen und
Lebkuchen. Er wird in Italien in vielen Variationen angeboten,
sei es mit Schokolade, gefiillt mit Cremes und vieles mehr — am
besten aber schmeckt er pur nur mit Rosinen, kandierten Oran-
gen und Zitronen. Ein wunderbar leichter und duftiger Kuchen,
den Sie unbedingt probieren sollten. Nach traditionellem Re-
zept und in gewohnter Qualitét aus der Pasticceria Le Logge in
Massa Marittima.

Die Weihnachtskekse mit dem
Namen Cavalluccio (Pferdchen)
sind in der Toskana schon seit
dem 16. Jahrhundert bekannt. Sie
wurden frither in der Weihnachts-
zeit in Landgasthausern den Kut-
schern und Reitern als Kkleine
Starkung angeboten, gerne auch
mit einem Glas Vin Santo. Das
mittelalterliche Rezept basiert auf
Honig, Weizenmehl, Walniissen,
Gewlirzen vor allem Anis und
¢ kandierten Friichten.

Wir haben ihn wieder: Nach vie-
len Proben und Gesprichen mit
der Kiserei in Manciano ist es
gelungen, einen guten Triiffelkd-
se ohne kiinstliche Triiffelaromen
herzustellen. Entscheidend fiir
das einmalige Aroma dieses Kises
aus Schafs- und Kuhmilch ist die
Qualitat der weiflen und schwar-
zen Triiffel. Schon beim Offnen
stromt Thnen das verfithrerische
Triiffelaroma entgegen. Fiir die
weihnachtliche Késeplatte!

Das ,,starke Brot®, wie man Panfor-
te ibersetzen kann, ist eine Spezi-
alitdt aus Siena und der stidlichen
Toskana. Das Rezept stammt be-
reits aus dem Mittelalter. Anfangs
wurde das Panforte ausschlieflich
in Apotheken hergestellt, da diese
mit den nétigen Gewiirze handel-
ten. Die Mischung der verschie-
denen Zutaten ist heute noch das
Geheimnis jedes Panforte-Herstel-
lers. Es ist ein Geback aus kandier-
ten Schalen der Orangen, Zitronat,
Mandeln, Zucker, Honig, Mehl und zahlreichen Gewiirzen. Pan-
forte schmeckt zum Advents-Café und als Dessert - ideal auch als
kleine Aufmerksamkeit.

Das Verd'Olivo Novello, der Erst-
geborene des Jahrgangs, ist fer-
tig und erfreut wieder mit seiner
smaragdgriinen Farbe und seinem
wiirzigen Geschmack. Dieses Oli-
vendl ist ungefiltert, wenn Sie es
linger stehen lassen, setzen sich
die Triibstoffe am Flaschenboden
ab. Wir empfehlen Thnen dar-
um, es bald zu verbrauchen, denn
frisch schmeckt es am besten. In
der hellen Flasche funkelt das fri-
sche Griin des Novello besonders
schon, aber Olivendl ist lichtempfindlich, darum empfehlen wir,
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Haus italienischer Qualititsweine

Liehe Weinfreundinnen und Weinfreunde,

seit nunmehr 50 Jahren steht der Lowe fiir die Qualitit unserer Produkte. In unserem Sortiment finden
Sie das Beste aus Italien: grofSe und typische Weine aus allen Regionen Italiens. In der Fattoria bieten wir
dazu ausgewdhlte italienische Spezialititen an. Zu Weihnachten haben wir kostliche Leckereien fiir Sie
entdeckt — schauen Sie in unser Weihnachtsangebot und lassen Sie sich verfiihren.

Wir wiinschen Ihnen eine genussvolle Advents- und Weihnachtszeit!

on aPPetito’

Yhre Familie Bremer alute md et

und das Bremer-Team

reift er dennoch zwolf Monate in groflen Eichenfassern und
weitere zwolf Monate in der Flasche. I Duft zeigt sich rote
Beerenfrucht, dazu Rosenblitter und feine Anklinge von Le-
der und Wald. Am Gaumen harmonisch und klar, mit sanften
Tanninen und priziser Frucht - ein eleganter, charakter-
voller Nebbiolo, der seine Herkunft eindrucksvoll wider-
spiegelt und festliche Gerichte wunderbar begleitet.

752 Aleatico Montesenano 2023 10,90 €

Das Weingut Villa Caviciana liegt auf den vulkanischen
Hiigeln des Bolsena-Sees. Es wurde 1989 von Friedrich und
Monika Metzler gegriindet und 2022 an die Stiftung FAI
tibergeben, die das Gut heute durch junge Winzer wei-

terfithren lasst — unter ihnen unser Freund Giuseppe
Scala von Santa Venere.

Der Aleatico stammt von biologisch bewirtschafte-
ten Lagen und verfithrt mit dunklen Fruchtaromen
von Holunder und Brombeeren. Zarte Passito-Noten

864 I Mori Calabria 2022 11,90 €
Das traditionsreiche Weingut Ippolito 1845 in Ciro

—

deuten eine feine Siiffe an, die durch feste Tannine und
lebendige Siure perfekt ausbalanciert wird. Ein aus-
drucksvoller, samtiger Rotwein — vielleicht eine Entde-
ckung fiir Freunde des Primitivo.

544 Nebbiolo d'Alba Sot2022 16,50 €

Daniele und Davide Pelassa bewirtschaften ihre
Weinberge im Roero mit grofler Sorgfalt. Der Neb-
biolo ,,Sot“ stammt aus Lagen bei Monta d’Alba, wo
ein hoher Sandanteil in den Boden die Weine schon in
der Jugend zugénglicher macht als viele Nebbioli aus
der benachbarten Langhe. Nach der Lese im Oktober

IFPOLITO

Marina zahlt zu den iltesten Kellerei Kalabriens und
steht exemplarisch fiir die Weinbaukultur des Siidens.
Der I Mori ist eine Cuvée aus Gaglioppo und Ca-
bernet Sauvignon - eine gelungene Verbindung von
Regionalitit und Charakter. Gaglioppo bringt Frische
und Wiirze, Cabernet Struktur und Tiefe. Nach zwolf
Monaten im kleinen Eichenfass zeigt der 2022er ein
Bouquet von reifen Kirschen, dunklen Beeren und ei-
nem Hauch Vanille. Am Gaumen kriftig und doch har-
monisch - ein Wein, der die kalabrische Sonne einfingt
und hervorragend zu Schmorgerichten und festlichem
Braten passt.

* E39 WEIHNACHTSWEINE ROT 6 Fl. frei Haus 75,00 € *
i 3 mal je 2 Fl.: I Mori Calabria, Aleatico Montesenano und Nebbiolo d'Alba Sot

Doppelt genieflen (2 x E39) und sparen

*,

140,00 €



E40 WEIHNACHTSWEINE WEISS 6 Fl. frei Haus
3 mal 2 Fl.: Lugana Sopravento, Ca del Magro und Falanghina

67,00 €

A wyemcﬁfe ?esﬁ&yyweine Weilmachts-Fattoria

*

Doppelt genieflen (2 x E40) und sparen

205 Lugana Sopravento 2024 12,20 €

I Seit tiber 40 Jahren verbindet die Familien Bremer und
Pasini eine enge Freundschaft. Nun hat es neben
dem Lugana-Spumante auch der klassische Lu-
gana aus dem Hause Pasini in unser Sortiment
geschafft. ,Sopravento“ - ,gegen den Wind“ -
spielt auf seinen eigenstdndigen Charakter und
auf die den Winden ausgesetzten Lagen am
Gardasee an. Diese sorgen fiir ein trockenes, gut
durchliiftetes Mikroklima und gesunde Trauben
mit reiner Aromatik. Der Wein duftet nach gelben

Friichten, Zitrus und weifSen Bliiten, am Gaumen
zeigt er sich frisch, ausgewogen und verspielt -
ideal als frischer WeifSwein zur Vorspeise oder als

125,00 € *

sorgfiltig selektiert, ein kleiner Prozentanteil reift in kleinen
franzosischen Eichenféssern, der Rest im Stahltank auf der Fein-
hefe bis in den Mai hinein. Das Ergebnis ist ein vielschich- e
tiger WeifSwein mit eleganter Struktur, feiner Mineralitt

und Noten von reifen Apfeln, Zitrus und Bliiten. 7l

o

805 Falanghina 2024 9,50 €

Falanghina ist eine sehr alte Rebsorte, deren Name sich
vom lateinischen Phalangae (,,Pfahl®) ableitet. Schon
zu Zeiten der Rémer mussten die kraftig wachsenden
Reben an Pfihlen befestigt werden, um sie zu stiit-
zen. Heute wird Falanghina vor allem in Kampani-
en angebaut. Mit dem ,,Fluusa“ gelingt dem sympa-
thischen Lorenzo Nifo ein Weiflwein mit Aromen

602 Brunello Caprili 2018 42,00 €

Die Familie Bartolomei griindete das Weingut
Caprili 1965 durch den Erwerb historischer Wein-
berge stidwestlich von Montalcino. Heute fiihrt
die vierte Generation mit Leidenschaft den Be-
trieb weiter — ein deutliches Zeichen fiir Kontinu-
itdt und Qualitét. Der Der 2018er Brunello duftet
nach roten Beeren, feiner Wiirze und etwas Siifsholz.
Im Mund klar und ausgesprochen harmonisch, mit
eleganter Linge - ein Brunello mit Charakter und
Tradition.

Brunello di Montalcino - drei Charaktere einer groffen Herkunft

Die einzigartigen Biden bei Montalcino und der spezielle Klon der Sangiovese Grosso sind die Basis des so beriihmten Bru-
nello-Weines. Wir haben drei ausgewdhlte Brunello fiir Sie zusammengestellt. Eine Probe fiir Liebhaber grofSer toskanischer
Weine — und ein festliches Geschenk fiir besondere Momente.

Noten von Siiffholz und Schokolade. Fein geschliffene Tan-
nine begleiten den langen und harmonischen Abgang - ein
Wein von bleibendem Eindruck.

604 Brunello ,,Zebras“ 2019 54,00 €

Das Weingut Villa i Cipressi liegt stidlich von Mon-
talcino und begann in den 1970er-Jahren urspriing-
lich als Imkerei. Aus dem kleinen Familienbetrieb
fir Honig entwickelte sich ein Weingut, das heute
zu den Geheimtipps der Region zdhlt. Nach linge-
rer Pause hatten wir im Frithjahr wieder Gelegen-
heit, die ,Zebra“-Weine zu probieren — und waren

Eine siifle Verfithrung - voller Leckerei-
en aus der Weihnachts-Fattoria: je 5 ein-
zelne Lamorresi, Disizzos aus Sardinien,
Gianduiotti Turiner Nougat, Torroncini
aus Sizilien, je 2 weifle und schwarze
Triiffel, eine Tafel Nougatschokolade
mit gerdsteten Haselniissen und eine
Tiite Croccante — karamelisierte sizi-

lianische Niisse. Das ist nicht nur
eine ,bunte Tiite, sondern gleich
eine ganze Kiste voll mit ausge-
suchten italienischen Siif$igkeiten
aus der Weihnachts-Fattoria als Ge-
schenk verpackt.

Aperitif. von Mirabelle, Zitrus und einem Hauch Banane, ?H'H:T 603 Brunello Mastrojanni 2019 54,00 € 5ot begeistert. Besonders der ,Zebras* 2019 ist Die Sizilianer sind grofie Kondi- Schon die Amarenakirschen als

dazu florale Noten. Am Gaumen zeigt er sich rund B Der Rechtsanwalt Gabriele Mastrojanni begann bereits 1975 mit  ein aufergewdhnlicher Brunello, gepragt von reifer toren, oder Pasticcieri wie es auf solche, mit ihrem feinen Hauch

214 Ca del Magro 2022 12,90 €  4ud harmonisch, Birne und Vanille begleiten den = sicherem Gespiir, aussichtsreiche Lagen stidostlich von Montal- ~ Frucht und Tiefe. In der Nase zeigen sich schwarze italienisch heiflt. Vor allem wenn von Mandellikér sind  verfiih-
Der ilteste Weinberg der Familie Bonomo ist der Ca del Magro ~ Abgang, eine fein eingebundene Siure verleiht ihm 4 K- cino zu erwerben. Die hervorragenden Lagen der Weinberge und  Kirschen, rote Beeren, etwas Leder, Tabak und feine sie auf sehr gute Zutaten zuriick- rerisch, aber die Idee diese De-
mit rund 40 Jahre alten Rebstocken — Ursprung dieses aufSerge-  Frische und Eleganz - ein charmanter Begleiter fiir A W die Handschrift des Onologen Maurizio Castelli sind bis heute  wiirzige Noten. Am Gaumen entfaltet er sich kraftvoll greifen konnen, entsteht kostli- likatesse mit einer dunklen 60
wohnlichen Bianco di Custoza Superiore. Die Trauben werden  festliche Abende und winterliche Meniis. S Grundlage fiir die konstant hohe Qualitit. Der Brunello prasen- — und harmonisch, die Aromen des Holzausbaus blei- ches Gebick. Bei diesen Pasticci- prozentigen Schokolade zu um-

E59 WEIHNACHTSWEINE ROT + WEISS 12 Fl. frei Haus

140,00 €

* 6 mal 2 Fl.: I Mori Calabria, Aleatico Montesenano, Nebbiolo d'Alba Sot, Lugana Sopravento,

Ca del Magro und Falanghina

* Doppelt genieflen (2 x E59) und sparen

260,00 € *

?ej'ﬁ@wer[en

B29 Lugana Spumante 81 Bio 16,80 €

Ottantuno - 81 ist der neue Name des Lugana Brut. 1981 war
der erste Jahrgang dieses Lugana Spumante — mit ,Ottantuno*
erinnert Paolo Pasini an die Anfinge der Kellerei und an den
Pioniergeist der Familie Pasini, die sich seit tiber vierzig Jahren

dem Schaumwein und den einheimischen Rebsorten verschrie-
ben hat. Sein Duft ist zart und angenehm, im Geschmack trocken
und zugleich fruchtig — frisch, mit einer ausreichender Sdure, die
sonst hdufig bei italienischem Spumante Brut fehlt.

B21 Le Général Blanc Riserva Brut 28,50 €

Die Familie Simoni aus dem Val di Cembra widmet sich seit
Generationen der Weinbereitung im Trentino. Heute fiihrt
Federico Simoni die Cantine Monfort und hat mit dem
»Le Général Blanc* einen auflergewohnlichen Trento DOC ge-
schaffen — den ersten italienischen Spumante mit DOC-Status.
100 % Chardonnay, sechs Jahre auf der Hefe gereift und ohne
Dosage - so entsteht ein Schaumwein von beeindruckender Fi-
nesse. Zarte Perlage, Noten von weifSen Bliiten, Zitrus und feiner
Wiirze, am Gaumen frisch, druckvoll und elegant. Ein edler Trento
DOC - perfekt zum AnstofSen an
den Festtagen.

Geschenke mit Geschmack Tel. 0531 237360

tiert sich klassisch im Stil, doch von grof3er Finesse und Eleganz.
Im Bouquet zeigen sich Schwarzkirschen, Waldbeeren und feine

*

E80 BRUNELLO-PROBE 3 Fl. frei Haus

ben elegant eingebunden — ein Brunello von bemer-
kenswerter Finesse und Linge.

145,00 €

3 mal 1 FL.: Brunello Caprili, Mastrojanni und ,,Zebras“ Villa i Cipressi
* (+ 4 € Aufschlag im attraktiven Prisentkarton)

453 Valtellina Valgella 2021 19,90 €

Ein Nebbiolo fiir Kenner und GeniefSer. Dieser Valtellina Su-
periore aus der Cru-Lage Valgella ist ein Paradebeispiel fiir
die Finesse, die Nebbiolo auch auflerhalb des Piemonts ent-
wickeln kann. Die Region Valtellina, norddstlich des Comer
Sees und an der Grenze zur Schweiz gelegen, ist gepragt von
steilen Hanglagen, auf denen die Reben auf schmalen Ter-
rassen ausschliefllich in Handarbeit bewirtschaftet wer-
den. Der Anbau ist aufwendig — doch das Ergebnis im
Glas zeigt, dass sich dieser Einsatz lohnt.

Der Wein prdsentiert sich in der fiir Nebbiolo typischen
hellen, ziegelroten Farbe. In der Nase reife rote Beeren,
etwas Dorrfrucht, dazu ein Hauch Wiirze. Am Gaumen
trocken, mit feiner ExtraktsiifSe, gut eingebundener Sdu-
re und prdasenten, aber eleganten Tanninen. Klar struk-
turiert, mit guter Linge und echtem Charakter.

124 Traminer Franz Haas 2023 18,90 €

Die Trauben fiir diesen Traminer wachsen in den stidwest-
lich ausgerichteten Weinbergen in 350 bis 650 Metern Hohe.
Der Wein reift bis zu 6 Monaten auf der Feinhefe, was zu ei-
ner hoheren Aromen-Dichte fiihrt.
Und die hat dieser Traminer - sein Bukett ladt zum Tréu-
men ein, der Wein braucht etwas Zeit im Glas und man
entdeckt immer wieder neue Nuancen: Da ist der fiir ei-
nen Traminer, typische Rosenduft, dazu Orangenschalen,
Gewiirze, Muskatnuss, Litschi und eine Spur Aprikose.
Im Geschmack ist er voll und anregend, er iiberzeugt mit
seiner Struktur und ist trotz seiner Fiille frisch und le-
bendig. Der Abgang wird begleitet von einer feinen Spur
Bittermandel.
Der Traminer passt zu Blauschimmelkdse und Leber-
pastete — oder solo als Vino da Meditazione.

online bestellen: www.bremerwein.de

ni, Keksen auf Mandelbasis, ist das
der Fall. Die besten Pistazien von
den eigenen Plantagen am Atna,
" dazu ausgesuchte Mandeln aus
..d Noto und sizilianische Haselniis-
se. Drei verschiedene Geschmacksrichtungen in einer Tiite, das
ist Genuss pur!

Der Torrone wird aus Mandeln,
Honig und Eiweifl hergestellt
nach einem alten Rezept der Fa-
milie Condorelli. Die kleinen wei-
chen Torronestiickchen sind mit
Schokolade in verschiedenen Ge-
schmacksrichtungen iiberzogen.
Eine in Deutschland fast unbe-
kannte Stifigkeit.

Neu entdeckt haben wir diese feinen
Pistazien- und Mandelplatzchen aus
Sizilien. In Schokolade eingebettet,
herrlich knusprig und aromatisch
- eine Spezialitit aus dem Hause
Condorelli, dekorativ verpackt und
ideal zum Kaffee oder als kleine Auf-
merksamkeit in der Adventszeit.

hiillen machen Amarenakirschen
zu einer einzigartigen Praline. Die
frische kirschige Frucht, verdich-
tet sich mit der Warme des Likors
und der dunkelen Schokolade zu
einem wunderbaren Geschmackserlebnis.

Ricciarelli sind ein traditionelles
Mandelgebick aus der Toskana. In
der Fabbrica del Panforte, einem
Handwerksbetrieb in der Nahe
von Siena, werden ausgesuchte
gemahlene Mandeln mit wenig
Zucker, Eiweif} und Honig zu duf-
tigen Keksen verarbeitet. Tipp:
Heben Sie die Ricciarelli nicht zu
lange auf — denn frisch schmecken
sie am besten.

Diese Nougattafel aus bester Scho-
kolade und sizilianischen Pistazi-
en miissen wir jedes Jahr zu Weih-
nachten wieder bestellen. Sie ist
einfach zu kostlich und hat unter
unseren Kunden viele Freunde.
Knackig gerostete Pistazien auf
zartschmelzender Bitterschokola-
de - einfach ein Genuss!

Schenken und GeniefSen - rufen Sie uns an Tel. 0531 237360



