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HARALD L.BREMER

Lernen Sie funf Weine kennen von

In einem Jubildumsjahr
denkt man vielleicht et-
was ofter an die Vergan-
genheit. Wenn ich heute
uber die Weine der Piave
schreibe, muss ich an |
meinen ersten Kataog |
vor eben 30 Jahren den-
ken.

Damals zéhlten der Ca
bernet und der Merlot
von der Piave aus dem
Hause Canella zu den §
meist verkauften Weinen
meines Angebots. Leider
liefd nach einigen Jahren
die Qualitat nach und Ca-
nella gab diese Linie der
Premiumweineauf, well er einfach nicht mehr die
dafUr geeigneten Trauben fand. Der Fortschritt in
der Agronomie schaffte es, durch den Einsatz mo-
derner Maschinen und mit Kunstdiinger die Pro-
duktion pro Hektar zu vervielfachen. Abnehmer
dieser Trauben waren die zeitgleich entstandenen
grof3en Genossenschaftskellereien.

Esistimmer gut Freunde zu haben. Alvise Orlan-
di, Besitzer von Le Case Bianche (Brusol €) mein-
te bel einem genuss- und weinreichen Abend mit
Freunden im Sommer 98, ich musste unbedingt
Ornella M olon kennenlernen, die Weine wirden
Zu uns passen. Unser Besuch am néchsten Mor-
gen war Uberaus beeindruckend.

Ihre beiden besten Weine nahmen wir sofort in
unsere Liste auf.

Beeindruckend war nicht
nur die hohe Qualitét der
Weine, sondern auch das
Ambiente. In den Seiten-
gebauden der imposanten
Villa Giustiniana, im 17.
Jahrhundert von dem ve-
nezianischen Dogen
Guistinian als Landsitz
erbaut, ist heute die Kel-
lerel Ornella Molon Tra-
verso zu finden und bildet
mit Konzerten und Kon-
gressenim Sommer einen
kulturellen  Mittel punkt
dieser Landschaft zwi-
schen  Venedig und
Treviso. Ornella Molon
und Giancarlo Traverso haben nach einigen Ver-
suchen mit einfachen Weinen schnell das Potenzi-
al der Piaveweine entdeckt.

Die Kellerei ist heute mit modernster Technik
ausgerustet, temperierte Garbehélter, viel Edel-
stahl aber eben so neben den heute unverzichtba-
ren Barrique, lagert der Wein in grof3en
Hol zféssern aus slawonischer Eiche.

Ornella ist eine beeindruckende Personlichkeit
von uberspruhender Herzlichkeit, mit einer Uber-
zeugung und Motivation, vor alem aber mit einer
nie versiegenden Energie. Giancarlo bildet den
ruhenden Pol im Hintergrund.

Beide sind der Uberzeugung, nur das absolute
Streben nach Spitzenqualitét fihrt zum Erfolg.
Das beweisen ihre wunderbaren Weine.




Die Welne aus dem Hause Ornella Molon Traverso:

251 Chardonnay 2004 9.80€
Typisch in seinen reinen Chardonnay-Aromen,
sehr elegant und harmonisch. Durch die Vergé
rung im Barrique wird das Bouquet mit sehr fei-
nen, nicht aufdringlichen Holzténen noch
bereichert. Im Mund begliickt er den Genielser
mit einem vollen, aber eleganten Korper. Einer
der wirklich grof3en Chardonnay Italiens!

256 Pinot Grigio 2004, 7.70€
Auch der Pinot Grigio ist bemerkenswert. Er
zeichnet sich durch einen kréaftigen aber elegan-
ten Korper aus. Im Duft ist er angenehm fruchtig
mit Noten von Honig und Heu. Trinken Siediesen
Wein zu Fisch und Krustentieren oder zu einem

252 Vite Rossa 2001 16.90 €
Dieser Wein Ubertrifft noch die einzigartigen ver-
gessenen Cabernet- und Merlotweine, die ich vor
30 Jahren aus dem Piave Tal verkauft habe. Kraft-
volles Rubin- bis Granatrot, in der Nase reich und
komplex, Sie finden rote Beeren, etwas Kakao,
Kaffee und Lakritze. Im Mund wiederholen sich
diese Eindricke, ein schoner Koérper mit leichten
angenehmen Tanninen geben diesem Wein einen
harmonischen langen Abgang.

253 Rosso di Villa 2001 22.20€
Der Spitzenwein desHausesist der Rosso di Villa,
ein Merlot, gewonnen aus den besten Trauben der
Weingéarten rund um die Villa. Strenge Selektion
der Trauben und eine Reifung in Barriques aus
franzosischer Eichevervollkommnen den Rosso di
Villazu einem Merlot, der Spitzenklasse nicht zu
scheuen braucht. Ein komplexer Wein, schone
Tannine harmonisch eingebunden, im dichten,
komplexen Bouquet finden Sie Brombeeren, Moos
aber auch Lakritze, Vanille und vieles mehr . Im
Abgang ist er endlos, ein Vino da Meditazone, der
seinen Preis unbedingt wert ist!

254 Cabernet Piave 2004 7.20€

Ein junger Wein mit betdrenden Fruchtaromen.
Ungewdohnlich fir einen jungen Cabernet, dass nicht
Cassistone sondern andere, Birnen, Erdbeeren und
Kirschen das Bouquet pragen. Im Geschmack spie-
geln sich die Eindriicke der Nase. Ein gut gemachter
junger Cabernet passend zu gegrilltem oder kurzge-

guten Risotto aber keinesfalls zu kalt. bratenem Fleisch.

Das Angebot: Funf Weine von OrnellaMolon

E19 Die EnotecaOrnellaMolon - 12 Spitzenweine - frel Haus fur nur
3 Flaschen Cabernet Piave, 3 Flaschen Pinot Grigio, 3 Flaschen Chardonnay,
2 Flaschen Vite Rossa und 1 Flasche Rosso di Villa- Beschreibung der Weine oben

124.00 €

Zwei weitere bemer kenswerte Produkte sind neu in diesem November im Hause Bremer:

626 Chianti Classico 2003, Castello di Tizzano, Greve 8.50€
AlsFattore bel Lavacchio hat unsunser Freund Valter Moieri jahrelang einen schonen Chianti Rufina
geliefert. Nun kimmert er sich seit ein paar Jahren um die Qualitét der Weine des alten traditionsrei-
chen Hauses Castello di Tizzano. Er macht hier einen klassischen Chianti, den wir lhnen zu einemein-
maligen Freundschaftspreis anbieten kdnnen. Im Bouquet finden Sie die typischen Iris-Noten, aber
auch KirschundfeineHolzaromen. Im Geschmack ist er voll, elegant mit lang anhaltendem Abgang.

S69 Pecorino Tartufato, ca. 400g Preispro Stick ca. 12.70 € Preisgkg 31.75 €
Auch in diesem Jahr zur Truffelzeit ist dieser kostliche Kase wieder im Programm. Dieser Pecorino
wird aus Rohmilch hergestellt; aber wirklich entscheidend ist, dass es echte weisse und schwarze Trif-
fel sind, die ihm sein besonderes Aroma verleihen. Esist nicht leicht, einen solchen K&se zu finden,
werden doch die meisten Triuffel produkte heute mit synthetischem Triffel 6l aromatisiert. Bei diesem
Pecorino brauchen Siedie Truffel stiickchen im Ké&se nicht zu suchen, siesind Gberal| gegenwaértig und
das verfihrerische Aroma strémt uns sofort entgegen. - Sofort bestellen!

Zu bestellen bei: Harald L. Bremer, 38104 Braunschweig, Efeuweg 3, Tel 0531 237360
Fax 0531 2373636 - E-mail:info@ bremerwein.de, I nternet unter: www.bremerwein.de




